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Paso & paso:
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* banana
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PasO & PASO:

4. Fundir el chocolate

2. Parar la fruta en el chocolate
3 Decorar con bolitas multicolores

Y. Dejar reposar
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Paso a paso:

Colocamos por este orden todos los ingredientes:

12 Sobre el plato: dos hojas de lechuga.

22 Sobre las hojas de lechuga: un pan de molde
32 Sobre el pan de molde: una loncha de queso
42 Sobre la loncha de queso: los moldes de pavo (como en la foto).
52 Sobre las orejas: dos trozos de salchichdn.

62 Sobre la cara: los moldes de las aceitunas negras.
72 Sobre la barriga y los pies: los moldes de queso

Y tendras un delicioso Cheese Dog!!




Receta:

Siena Volpi

Ingredientes:

@ 1 Pan “Buenas Noches”

® 4 Bolitas de queso mozzarella

® 1 Cucharada de mermelada

. 1 Loncha de queso

3 Pasas de uva o chips de chocolate para decorar

‘Paso a paso:

1. Cortar el pan al medio y después cada mitad al medio otra vez, para hacer 4 trozos

2. Cortar las bolitas de queso al medio, asi tendras 8 mitades

3. Untar la mermelada a cada trozo de pan
4. Enrrolla la loncha de queso y ponla en el centro del plato

5. Coloca 2 cuartos de pan a cada lado del rollito de queso para que parezcan
alas de mariposa.

6. Decora las alitas con las bolitas de queso mozarella

7. Decora con pasas Ios ojos y la boca de ia mariposa jDisfrutal
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Ingredientes:
« 41 Hvevo duro
* VP \miento. negra
*{ AWN Con mapiia

* 1 Queny rallato
* 4 Pimieato rodo

=% “\Fc%or Nt
Paso a paso:

A Pactir el \Wevo o & mitad
2. Rellenal con o mexla

3. Yoner e\ guete en el cuenco
“4. Pone el huevo en merla
S Brer ooy 3 narit

6. Hewewh)
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